
 
 
 
 
 
 
 

Kürbissuppe Kürbissuppe Kürbissuppe Kürbissuppe (für vier Personen) (für vier Personen) (für vier Personen) (für vier Personen)     
 
 
 
1 TL Bratbutter   In Pfanne geben 
1 mittlere Zwiebel   fein geschnitten  
1 TL Curry    über Zwiebeln streuen 
800 g Kürbis (z. B. Muskat)  rüsten, in Würfel schneiden, andämpfen 
 
Mit 5 bis 7 dl Wasser oder Bouillon ablöschen und 15 bis 20 Minuten kochen. Mit dem 
Mixstab pürieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Mit wenig Rahm verfeinern. 
 
Än Guetä! 
 
 
 

 


