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Halloween-Lasagne

Fiir 1 Gratinform von ca. 30 cm Ldnge

Kiirbisfiillung:

1 kg Kiirbisfleisch

1 Schalotte, fein gehackt

Butter zum D@mpfen

1 TL Zucker

2-3 EL Mandellikdr (Amaretto) oder Bouillon
Salz, Pfeffer

Kiirbis in Stiicke schneiden. Schalotten in aufschdaumender Butter dampfen. Kiirbis
beifiigen. Zucker dariiber streuen. Likor oder Bouillon dazugiessen. Kiirbis zugedeckt bei
kleiner Hitze nicht allzu weich ddmpfen, wiirzen.

300 g Bucatini (R6hren-Spaghetti)

Bucatini in reichlich Salzwasser knapp al dente kochen. Abgiessen, abtropfen lassen.

Béchamelsauce:

50 g Butter

3 EL Mehl

7,5 dl Milch

2-3 EL Haselniisse, gehackt
Salz, Pfeffer, Muskatnuss

Fiir die Sauce Mehl in aufschaumender Butter gut diinsten. Pfanne von der Platte
nehmen. Milch dazugiessen und unter Riihren aufkochen, ca. 10 Minuten kécheln.
Haselniisse darunter mischen, wiirzen.

Die Halfte der Bucatini in der ausgebutterten Form verteilen. Die Halfte der Kiirbisfiillung
darauf geben. Die Halfte der Sauce dariiber giessen. Mit restlichen Zutaten eine zweite
Schicht darauf legen. Sbrinz dariiber streuen. Mit Butterflocken belegen.

Die Lasagne in der Mitte des auf 220 °C vorgeheizten Ofens 30-40 Minuten backen.

Quelle: www.swissmilk.ch
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SUTSSE Gemiise, Kartoffeln, Weide-Beef, Eier, Beeren, Spirituosen...



